Destilerija MAODUS
je zvani¢no osnovana 2007. godine
kao samostalna radnja za proizvodnju
RAKIJE OD VOCA | GROZPA, ali pri¢a poéinje
mnogo ranije. Nasa porodica se bavila gajenjem vocai
proizvodnjom rakije od vo¢a jos u prethodnoj generaciji tako
da moZemo reci da destilerija poti¢e od kad i prvi voénjak koji je
zasnovan, ato je bilo Sezdesetih godina proslog veka.
Destilerija MAODUS se sa dugogodi$njim iskustvom bavi
proizvodnjom kvalitetne voéne rakije od: DUNJE, KRUSKE
VILJAMOVKE, KAJSIJE, SJIVE, JABUKE i VINSKOG DESTILATA-
VINJAKA. Koristec¢i spoj tradicije i modernih tehnologija nase rakije su
ocenjene visokim ocenama od strane iskusnih degustatora kao i dobrim
rezultatima laboratorijske analize od strane akreditovanih laboratorija.
Sve nas$e rakije su pripremeljene od pazljivo odabranog zrelog voéa, i u
uslovima kontrolisane fermentacije a dobijene dvostrukom
destilacijom u bakarnim sudovima rucne izrade. Bogati pun
ukus koji pleni svojim vocnim mirisom i aromom
karakteristicnim za vrstu vo¢a od koje je spravljena ¢&ini
rakije iz nase destilerije veoma pitkom i aromati¢nom tako
daje moto DOBRA DO POSLEDNJE KAPI onosto
nas Cini uvek spremnim da udovoljimo Zelji nasih
kupaca i poStovaocima prave prirodne
domace rakije.

DUNJA

RAKIJA DUNJA - KRALJICA VOCNIH RAKIJA proizvedena od
sorte LESKOVACKA koja pleni svojim bogatim voénim mirisom
i aromom od odabranih zrelih ruéno branih plodova, koji nakon
berbe dozrevaju do potpune zrelosti. Nakon alkoholne
fermentacije u kontrolisanim uslovima, prevreli vo¢ni kljuk se
destiliSe dvostrukom destilacijom u bakarnim kazanima.

Rakija DUNJA je izuzetnog prefinjenog, harmoni¢nog i
rasko$nog ukusa i izrazite arome koja dugo traje, pa je zato i
zovemo KRALJICOM VOCNIH RAKIJA.

Nakon destilacije odlezava u prohromskim i staklenim sudovima
da bi dozrela i postigla svoje vrhunske sortne karakteristike.

KONZUMIRA SE KAO APERITIV NA TEMPERATURI OD 10-12°Cf y

DUNJA BARRIQUE

RAKIJA DUNJA BARRIQUE Proizvedena po istoj tehnologiji
kao i nasa RAKIJA DUNJA s tim da je akcenat stavljen na
odlezavanje i negovanje koje se obavlja u BURADIMA OD
HRASTA KITNJAKA.

Nakon odlezavanja od minimum tri godine u BURETU rakija
dobija specifi¢nu ¢ilibarno zlatnu boju, miris od drvenastih do
aromati¢nih, zadinskih, voénih i cvetnih nota i na ukusu blagih
nota karamele. o

KONZUMIRA SE KAO APERIT‘}'] | KAO DIGESTIV NA
TEMPERATURI OD 15-18 °C...

KAJSIJA

RAKIJA KAJSIJA je proizvedena dvostrukom destilacijom od
viSe sorti kajsija medu kojima dominira

MADARSKA NAJBOLJA, neprikosnovena rakijska sorta
izrazite arome i ukusa. Veoma aromatic¢na i pitka

kristalne bistrine, bogate arome, prefinjenog voénog ukusa i
izuzetno zanosne zavrsnice zrelog ploda kajsije.

Rakija kajsija spada medu delikatesne rakije koje plene svojom
mekocom i prefinjenoscu.

KONZUMIRA SE KAO APERITIV NA TEMPERATURI OD 12-15 °C

VILIAMOVKA

RAKIJA VILJAMOVKA je rakija proizvedena od svetski
najcenjenije i najaromati¢nije kruske sorte WILLIAMS.
Specifi€éna aroma i buke, kojom se odlikuje ova rakija duguje
zahvalnost zrelim i pazljivo biranim plodovima ovog voc¢a kao i
kontrolisanoj fermentaciji i pazljivo vodenoj dvostrukoj destilaciji
prevrelog voénog kljuka. Rakija VILJAMOVKA spada medu
blage rakije rasko$nog mirisa i izrazitog ukusa zbog visokog
sadrZaja aromatskih materija koje poticu iz kruske sorte Williams
i daju prefinjenu aromu i mirisnu notu sveze kruske.

KONZUMIRA SE KAO APERITIV NA TEMPERATURI OD 12-15° C

§

SLJIVA BARRIQUE

RAKIJA SLJIVA BARRIQUE nastala kupazom destilata raznih
domacih sorti $ljive kao $to su CACANKA RODNA, CACANKA
LEPOTICA, TRNOVACA, CRVENA RANKA, CRNOSLJIVA i
POZEGACA odlezalih i negovanih u HRASTOVIM BURADIMA
vise godina. Izuzetne boje starog zlata, specifiéne arome 3lijive,
vocne i zaCinske note kao i blage arome dima.

KONZUMIRA SE NA TEMPERATURI OD 15-18°C.
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